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Café Futuro

Cafe Futuro is a traditional dark roasted 
coffee from Mokkamestarit. It is a blend of 
Colombian and Brazilian Arabica coffee. 
It is perfect for both filter coffee and 
pour over coffee. Roasty, with flavours of 
chocolate and nuts.
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Café Futuro

Suklaa · Makea · Pähkinä

Country: Colombia, Brazil
Region: Tolima (Col), Sul de Minas (Bra)
Farm: Cooperatives
Varieties: Typica
Growing Altitude: 1300-1700m
Processing: Washed

Post a pic about 
your coffee moment 
and tag @slurpkahvi

If we share it, you 
get a free coffee!

焙煎家より一言

「Cafe Futuroは、Mokkamestaritからの伝統的
な深煎りコーヒーで、コロンビアとブラジルのア
ラビカ種のブレンドとなっています。コーヒーメ
ーカーで淹れるのにも、ポアオーバーで淹れるの
にもぴったりです。チョコレートとナッツの風味
と、ロースト感のバランスを楽しんでいただけま
す。」

チョコレート · 甘い · ナッツ
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#slurpcoffee を使って、
おいしいコーヒータイムの
写真を投稿しよう！
コーヒー１袋を無料で
ゲットするチャンス！

生産国：Colombia, Brazil
地域：Tolima (Col), Sul de Minas (Bra)
農園：Cooperatives
品種：Typica
栽培地標高：1300-1700m
精製方法：Washed
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