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焙煎家より一言

「コーヒーはOramiaという地域でこれまでにも
何年もの間栽培されてきましたが、昔はナチュラ
ルプロセスの、質の低いものがほとんどでした。
しかし、２０１０年にDuromina共同組合が設立
されてから、すべてが変わりました。精製方法は
ナチュラルからウォッシュドに変わり、設立から
２年で、Durominaのコーヒーはアフリカで一番
に選ばれるほどになったのです」

Etiopia Duromina

Country: Ethiopia
Region: Oromia
Producer: Duromina farmers cooperative
Varieties: Heirloom
Growing Altitude: 1900-2000m
Processing: Washed

生産国：Ethiopia
地域：Oromia
生産者：Duromina farmers cooperative
品種：Heirloom
栽培地標高：1900-2000m
精製方法：Washed

#slurpcoffee を使って、
おいしいコーヒータイム
の写真を投稿しよう！
コーヒー１袋を無料で
ゲットするチャンス！
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Coffee has been grown in this area for 
years, but usually it has been Natural 
processed and low quality. In 2010 
everything changed when Duromina 
was founded. The processing method 
switched from Natural to Washed and 2 
years after its founding, the coffee from 
Duromina was selected as Africa’s best.

Etiopia Duromina

 

Post a pic about 
your coffee moment 
and tag @slurpkahvi

If we share it, you 
get a free coffee!
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