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焙煎家より一言

「コスタリカは小さな国ですが、多様な地形
と微気候が、作物に幅広い風味をもたらしま
す。Tarrazu地域のSan Isadroから来たこの
コーヒーは、地元の小規模農家によって栽培
されたコーヒーをブレンドしたものです。こ
の深煎りコーヒーは、まろやかな口当たりと
強いチョコレートの香りが特徴である一方、
浅煎りコーヒーによく見られる酸味も比較的
多く持っています。

Lehmus Roasteryは、フィンランドのベス
トロースタリーに２度選ばれた、ラッペー
ンランタにあるロースタリーです。」

Costa Rica San Isidro

Country: Costa Rica
Region: San Isidro
Farm: Various smallholder farms
Varieties: Caturra, Catuai, Villa Sarchi, 
Sarchimor
Growing Altitude: 1500-1900m
Processing: Washed

生産国：Costa Rica
地域：San Isidro
農園：いくつかの小規模農家
品種：Caturra, Catuai, Villa Sarchi, Sarchimor
栽培地標高：1500-1900m
精製方法：Washed

#slurpcoffee を使って、
おいしいコーヒータイムの
写真を投稿しよう！
コーヒー１袋を無料で
ゲットするチャンス！

Suklaa · Toffee · Rusina
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Costa Rica is a small country, but the 
varied terrain and microclimates offer a 
wide selection of flavour profiles. The San 
Isadro coffee from the Tarrazu region is a 
blend of coffee from local smallholders. 
The acidity of the coffee lingers even in 
a darker roast, while the coffee still has 
a rich mouthfeel and strong chocolate 
aromas.

Lehmus Roastery is a specialty coffee 
roaster from Lappeenranta that has twice 
been selected as the best roastery in 
Finland. Ring it out from Carelia!

Costa Rica San Isidro

 

Post a pic about 
your coffee moment 
and tag @slurpkahvi

If we share it, you 
get a free coffee!
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