
Dark chocolate · Malts · Lemon toffeeダークチョコレート · 麦芽 · トフィーレモン

jp.slurp.coffee/blog
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焙煎家より一言

「私たちはこのHolmen Heartを、友達と遅
くまでゲームをして遊んだり、１人本を読み
ながら過ごす夜にでも楽しんでもらえるよう
に作りました。Holmen Heartを飲んだ後で
も、睡眠に支障はありません。このコーヒー
を飲んで、幸せな気持ちになってほしいので
す！」

Holmen Heart

Country: Colombia and others
Region: Huila (COL)
Farm: Smallholders
Varieties: Colombia, Caturra, Typica
Growing Altitude (MASL): 1600-1800m
Processing: Washed

生産国：Colombia and others
地域：Huila (COL)
農園：いくつかの小規模農家
品種：Colombia, Caturra, Typica
栽培地標高 (海抜)：1600-1800m
精製方法：Washed

#slurpcoffee を使って、
おいしいコーヒータイムの
写真を投稿しよう！
コーヒー１袋を無料で
ゲットするチャンス！

Tumma suklaa · Mallas · Sitruunatoffee

www.slurp.coffee/blog
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We created Holmen Heart so that 
everybody can enjoy good coffee even in 
the middle of the night while having fun 
with friends, playing a game or reading a 
book. No problems sleeping after a cup 
of Holmen Heart and this will makes your 
heart happy! :-)

Holmen Heart

 

Post a pic about 
your coffee moment 
and tag @slurpkahvi

If we share it, you 
get a free coffee!

decaf
SLURP
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