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焙煎家より一言

「この素晴らしいコーヒーを生産者のGregorio 
Cubillosから購入するのは、今年で３年目となり
ます。Gregorioはコーヒーの精製プロセスを毎年
改良していて、今年収穫されたこのコーヒーには
、発酵が完璧に進むように細心の注意が払われま
した。

Kahiwaは、持続可能なビジネスとコーヒー農家
との長く続く関係を前提として、格段に高品質な
コーヒーを焙煎することにこだわっています。私
たちは、公平な価格で可能な限り農家から直接コ
ーヒーを買うことは、経済的にコーヒー農家を支
えるだけでなく、コーヒーへの彼らの情熱をさら
に引き出すことにつながると信じています。」

Finca El Regalo

Country: Colombia
Region: Acevedo
Farm: Finca El Regalo
Farmer: Gregorio Cubillos
Varieties: Tabi
Growing Altitude: 1700m
Processing: Washed

生産国：Colombia
地域：Acevedo
農園：Finca El Regalo
生産者：Gregorio Cubillos
品種：Tabi
栽培地標高：1700m
精製方法：Washed

#slurpcoffee を使って、
おいしいコーヒータイム
の写真を投稿しよう！
コーヒー１袋を無料で
ゲットするチャンス！
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We have already bought this excellent 
coffee from farmer Gregorio Cubillos for 
three years in a row. Gregorio has been 
developing his processes year after year 
and with this crop, he especially focused 
on perfecting the fermentation of the 
coffee.

Kahiwa is all about roasting exceptionally 
great coffees that are based in sustainable 
business. We believe that buying our 
coffees as directly as possible from the 
farms with a fair price, we are not only 
supporting the farmers in economic terms 
but also enabling them to pour out their 
passion to the coffee.

Finca El Regalo

 

Post a pic about 
your coffee moment 
and tag @slurpkahvi

If we share it, you 
get a free coffee!
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We have already bought this excellent 
coffee from farmer Gregorio Cubillos for 
three years in a row. Gregorio has been 
developing his processes year after year 
and with this crop, he especially focused 
on perfecting the fermentation of the 
coffee.

Kahiwa is all about roasting exceptionally 
great coffees that are based in sustainable 
business. We believe that buying our 
coffees as directly as possible from the 
farms with a fair price, we are not only 
supporting the farmers in economic terms 
but also enabling them to pour out their 
passion to the coffee.
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If we share it, you 
get a free coffee!
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焙煎家より一言

「この素晴らしいコーヒーを生産者のGregorio 
Cubillosから購入するのは、今年で３年目となり
ます。Gregorioはコーヒーの精製プロセスを毎年
改良していて、今年収穫されたこのコーヒーには
、発酵が完璧に進むように細心の注意が払われま
した。

Kahiwaは、持続可能なビジネスとコーヒー農家
との長く続く関係を前提として、格段に高品質な
コーヒーを焙煎することにこだわっています。私
たちは、公平な価格で可能な限り農家から直接コ
ーヒーを買うことは、経済的にコーヒー農家を支
えるだけでなく、コーヒーへの彼らの情熱をさら
に引き出すことにつながると信じています。」

Finca El Regalo

生産国：Colombia
地域：Acevedo
農園：Finca El Regalo
生産者：Gregorio Cubillos
品種：Tabi
栽培地標高：1700m
精製方法：Washed

#slurpcoffee を使って、
おいしいコーヒータイム
の写真を投稿しよう！
コーヒー１袋を無料で
ゲットするチャンス！


