
This natural processed coffee creates the
perfect base for medium roasting, which
fully brings out the coffee’s soft and nutty
flavours. Roasting our coffee using the 25-
kilo Probat is always a pleasure! As we
tasted the coffee, we were able to
distinguish an interesting hint of Disaranno
Amaretto as the coffee cooled down. Can
you taste it? Enjoyable coffee moments from
Tampere!

Pirkanmaan Paahtimo
Tuomas Roschier

28.04.2020

Region: Região do Pinhal
Farm: Sitio Sao Jose II
Varieties: Mundo Novo
Growing Altitude: 1000 m
Processing: natural

Brazil San Jose

Nuts・Caramel・Amaretto

SLURP original
medium espresso #138

#slurpcoffee
www.slurp.coffee

ナチュラル処理されたこのコーヒーは、コーヒー

のソフトでナッツのような風味を十分に引き出

す、中煎りに最適なベースを作り上げました。25

キロのプロバットを使って行うコーヒーの焙煎に

は、いつも喜びを感じます。コーヒーを味見した

際に、コーヒーが冷めるにつれてほんのりディサ

ローノ・アマレットの魅力的な香りを際立たせる

ことができました。 あなたは香りを見分けるこ

とができるかな？タンペレより楽しいコーヒータ

イムを。

Pirkanmaan Paahtimo
Tuomas Roschier

2020/04/28

地域：ピニャウ

農園：Sitio Sao Jose II

品種ムンドノーボ

栽培地標高：1000 m

精製方法： ナチュラル

Brazil San Jose

ナッツ・キャラメル・アマレット（アーモンド風味）

SLURP original
medium espresso #138

#slurpcoffee
www.slurp.coffee


