
Our House Blend is the most diplomatic
being you will ever encounter because it is
likeable by everyone, from the risk takers to
the conservative ones. You will find a great
creamy body, gentle fruity sweetness and
clear notes of milk chocolate and sultanas. Cafetoria roastery

Juanca Ore

Country: Brazil, Colombia, Ethiopia,
Nicaragua
Region: Mina Gerais (Bra), Huila (Col),
Sidamo (Eth), Segovia (Nic)
Farms: Various coffee farms
Varieties: Castillo, Heirloom, Catuai
Growing Altitude:1000–2000 m
Processing: washed- pulped natural

House Blend

Milk Chocolate・Caramel・Fruity

SLURP original
medium #150

#slurpcoffee
www.slurp.coffee

私たちCafetoria のハウスブレンドは幅広いセレク
ションが自慢ですが、どれも飲みやすく、お店の
「顔」として、たくさんのお客様を魅了してきま
した。今回のコーヒーはクリーミーなボディ、優
しくフルーティーな甘さ、ミルクチョコレートと
干しぶどうの風味が特徴です。絶妙なバランスの
上になりたっているコーヒーですが、味はスッキ
リとクリアに仕上がっています。

Cafetoria roastery
Juanca Ore

生産国: ブラジル, コロンビア, エチオピア, ニカラ
グア
生産地域: Mina Gerais (ブラジル), Huila (コロンビ
ア), Sidamo (エチオピア), Segovia (ニカラグア)
生産者: 複数の混合農家
栽培品種: Castillo, Heirloom, Catuai
栽培地標高:1000-2000 m
精製方法: washed- pulped natural

House Blend
ミルクチョコレート・キャラメル・フルーティー

SLURP original
medium #150

#slurpcoffee
www.slurp.coffee


