
Cafe Futuro is a traditional dark roasted
coffee from Mokkamestarit. It is a blend of
Colombian and Brazilian Arabica coffee.
Roasty, with flavours of chocolate and nuts.

Mokkamestarit
Hannu Paakkinen

Country: Colombia, Brazil
Region: Tolima (Col), Sul de Minas (Bra)
Farm: Cooperatives
Varieties: Typica
Growing Altitude: 1300–1700m
Processing: Washed

Café Futuro

Chocolate・Sweet・Nuts

SLURP organic
espresso #151

#slurpcoffee
www.slurp.coffee

「Cafe Futuroは、Mokkamestaritからの伝統的な深
煎りコーヒーで、コロンビアとブラジルのアラビ
カ種のブレンドとなっています。チョコレートと
ナッツの風味と、ロースト感のバランスを楽しん
でいただけます。」

Mokkamestarit
Hannu Paakkinen

生産国：コロンビア・ブラジル
地域：Tolima (コロンビア), Sul de Minas (ブラジル)
農園：Cooperatives
品種：Typica
栽培地標高：1300-1700m
精製方法：ウォッシュド

Café Futuro
チョコレート・甘い・ナッツ

SLURP organic
espresso #151

#slurpcoffee
www.slurp.coffee


