
Congo Kivu Organic has received a notable
cupping score of 86 and comes from the
unique SOPACDI (La Solidarité pour la
Promotion des Actions Café et le
Développement Intégral) cooperative in the
Tsheya-Minova village in the Eastern D.R.
Congo. The cooperative was founded in
2003 and its mission is to empower local
smallholder coffee farmers, especially
female farmers who have endured the civil
war. At the moment there are approximately
7000 farmers of which around 1500 are
widowed women.
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Country: Congo D.R.
Region: Kivu
Farm: Sopacdi Cooperative
Varieties: Bourbon (Arabica)
Growing Altitude (MASL): 1800–2000m
Processing: Washed

Congo Kivu Organic

Grapefruit・Chocolate・Roasty

SLURP organic
espresso #154

#slurpcoffee
www.slurp.coffee

「Congo Kivu Organicは、コンゴ民主共和国の東

部に位置するTsheya-Minova村にある、SOPACDI
(La Solidarité pour la Promotion des Actions Café
et le Développement Intégral) 協同組合というと

ころから来た、カッピングで８６点という高スコ

アを叩き出したコーヒーです。この協同組合は２

００３年に設立され、地域の小規模農家、特に市

民戦争を耐え忍んできた女性農家を力づけること

をミッションに掲げてきました。現在、約７００

０の農家が組合に加盟しており、そのうち約１５

００が夫を亡くした女性たちです。」
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生産国：Congo D.R.
地域：Kivu
農家：Sopacdi Cooperative
品種：Bourbon (Arabica)
栽培地標高(海抜)：1800-2000m
精製方法：Washed

Congo Kivu Organic

グレープフルーツ‧チョコレート‧香ばしさ

SLURP organic
espresso #154

#slurpcoffee
www.slurp.coffee


