
We have been working with a group of
caficultores La Real Expedición Botánica
(LaREB for short) since last year. This coffee
comes from the farm La Quinta owned by
Campo Elías Flechas. The agronomist and
the man behind the farm is Andrés Ujueta
who is also Head Of Quality at LaREB. He is
also responsible for pushing the quality of
the coffee at La Quinta. This lot is entirely of
Castillo variety and is washed processed
and dried on raised beds. High fudge like
sweetness and fresh apple acidity balanced
out with notes of sweet almonds.

Frukt Coffee Roasters
Samuli Pääkkönen

Country: Colombia
Region: Rionegro, Santander
Farm: La Quinta
Farmer: Campo Elías Flechas
Varieties: Castillo
Growing Altitude: 1700 m
Processing: Washed

La Quinta

Apple・Almond・Fudge

SLURP original
light #156

#slurpcoffee
www.slurp.coffee

今回お届けするコロンビアのコーヒーは、ファッ
ジのような甘さと、もぎたて果実を感じさせるさ
わやかな酸味にほんのりとナッツの香りが合わさ
った、バランスのとれた仕上がりです。
このコーヒーの生産者であるLa Quinta農園の
Campo Elías Flechas氏をサポートするAndrés Ujueta
氏は、コロンビアのコーヒー業界に大きな影響を
与えている協会LaREBの品質管理責任者。農学者
である彼の豊富な知識を活かし、品質の向上に
日々努めています。

Frukt Coffee Roasters
Samuli Pääkkönen

生産国: コロンビア
地域: Rionegro, Santander
農園: La Quinta
生産者: Campo Elías Flechas
品種: Castillo
栽培地標高: 1700 m
精製方法: ウォッシュド

La Quinta
りんご・アーモンド・ファッジ

SLURP original
light #156

#slurpcoffee
www.slurp.coffee


